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Las Acacias — Caracas P.ELC. "Educamos a la persona desde los talentos de todos" s
ANO ESCOLAR 2025-2026 1 DOCENTE: Sara Virguez AREA DE FORMACION Crp: Cocina
ANO: 1 SECCION: A TIEMPO DE EJECUCION: INICIO: 23-09-225 CULMINACION: 02/12/2025
PLAN DE UNIDAD DE APRENDIZAJE ESTRATEGIAS EVALUATIVAS
TEMA - CONTENIDOS ESTRATEGIAS Y/O TECNICAS NIEOIDEEVATTACION INSTRUMENTOS Y ESCALA DE ESTIMACION |—ooer N FECHA '?E SECCION
METODOLOGICAS INDIVIDUAL GRUPAL % | pTos | APLICACION
A
Panaderia Clase de introduccion X conducta 2% 23/09/2025
B
Trabajo -debate: Masas, Portada: 1pto. indice: 1pto. introduccién: A
. . . ipto. d llo del tema: 3ptos. lusion:
Introduccién ala panaderia prefermentog tipos c_ie Masas, X 1‘;8 ;S;;; ‘ip; sgl?ogfaﬁ; ig?oce“:;gra 20% 30/09/2025
mesas intervenidas 1pto.debat: 10ptos B
A
Masa féacil uso, procedimiento y elaboracion X responsabilidad, higiene y orden, cuaderno | 2% 07/10/2025
B
A
Pan francés Origen, proced_ir,niento y X comportamiento, responsabilidad, higiene y 14/10/2025
elaboracién orden
4% B
y - A
Exposicic’)n: elaboracién de pan Presentacion: 5ptos. Creatividad: 5ptos.
Pan de autor . . . X Conocimiento del tema: 5ptos Sabor: 5ptos.
intervenido de autoria 20%
B
4% 23/10/2025 A
Tipos, procedimiento y Responsabilidad, higiene y orden,
Roles elaboracion X comportamiento
B
OBSERVACIONES:
Firma del Profesor: Fecha de Recibido: Coord. MG: Coord. CONTROL EST.:




